
A n b o t:

Fische Jahresbedarf ca. 22.000   Kg

Dorschfilet gebacken Stk 150 g pro Kg € ...........

Dorschfilet natur Stk 150 g pro Kg € ...........

Fischwürfelmix (Lachs - Seelachswürfel) Einh. 5000 g pro Kg € ...........

Fischlaibchen paniert Stk 75 g pro Kg € ...........

Fischstäbchen vorgegart Stk 30 g pro Kg € ...........

Fischnuggets Stk g pro Kg € ...........

Seelachs nach Müllerin Art Stk 170 g pro Kg € ...........

Seelachsfilet paniert vorgegart Stk 120 g pro Kg € ...........

Tilapiafilet fixfertig gegart Stk 130 g pro Kg € ...........

Dorschfilet in Kräuterpanade Stk 140 g pro Kg € ...........

Diverse Fischprodukte

Thunfisch Einh. ........... g pro Kg Netto € ...........

Es ist ein Nachweis über ein bereits eingeführtes Eigenkontrollsystem nach den Grundsätzen
von HACCP der Firma zu erbringen.
Insbesondere:  2 - 4 °C ist die Kühlkette nachweislich zu dokumentieren und auf Verlangen

Einsicht zu gewähren, hat das Gebinde hygienisch einwandfrei und optisch sauber zu sein,

ist in alle Aufzeichnungen auf Wunsch Einsicht zu gewähren.

Firmenstampiglie:

                        , am ........................ Rechtsgültige Unterschrift:

Hinweis: Es dürfen keine Abänderungen und Ergänzungen der Ausführungsunterlagen durchgeführt werden (Ausschließungsgrund) 1/1


